INDICE 39420 MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y PREVENCION COVID-19

TEMA 1 INTRODUCCION

=  El manipulador de alimentos.
= Los alimentos. Definicién y clasificacion.

=  Normativa vigente.

TEMA 2 HIGIENE Y LIMPIEZA

= Higiene personal y alimentaria.
= Limpiezay desinfeccion.

=  Salud y prevencion de enfermedades.

TEMA 3 MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS

=  (Cadena alimentaria.

=  Contaminacién de los alimentos.

=  Conservacion de los alimentos.

=  Etiquetado.

=  Transporte y almacenaje de alimentos.

. Sistema APPCC.

TEMA 4 MEDIDAS PREVENTIVAS

= SARS-CoV-2

=  Equipo de Proteccién Individual (EPI)
= Gestion de la prevencion

=  Trabajador con posible infeccién

» Infraccionesy sanciones

TEMA 5 PROTOCOLOS COVID-19

=  Alimentos y coronavirus
=  Manipulacién y elaboracién
o Encocina
o Enel comedory terraza

=  Recepcién de mercancia

®  Vigilancia de protocolos

INFORMACION COMPLEMENTARIA

=  Bibliografia.

= Organismos oficiales



